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LAGRANGE conserve toutes les saveurs de |'été
avec son nouveau déshydrateur Nutris® !

Sur le principe du «séchage des aliments », le déshydrateur Nutris®
permet de conserver les saveurs et valeurs nutritives de toutes les denrées
qui parsement |'été. Le systeme révé pour apprécier au gré des envies de
délicieux fruits secs, chips de légumes ou plats parfumés avec des plantes
et aromates.

Avec sa température adaptable et sa hauteur de plateaux ajustable, Nutris®
peut déshydrater des aliments de tailles diverses tout en sauvegardant leurs
qualités nutritives mais aussi leurs vitamines et sels minéraux.

Pratique, la transparence de ses plateaux permet une visualisation directe
de I'avancement de la déshydratation tandis que son format compact offre
un rangement facilité.

Caractéristiques techniques Avec cet inédit a la fois astucieux et simple d'utilisation, LAGRANGE
séduit les adeptes de cuisine naturelle et conforte sa position de «spécialiste

Base de I'appareil en thermoplastique . !
. - du Fait Maison» !

Couvercle éventé

5 plateaux empilables de séchage
(diamétre 32 cm, soit environ 0,4 m?
de surface de séchage totale)

Plateaux et couvercle en polystyréne
Sélecteur de température
Puissance : 250 watts

Prix public conseillé 110 €

Contact lecteurs 04 78 86 40 40 - www.lagrange.fr
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LAGRANGE

Créatear de tendances, névélateur de godt.




