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Le spécialiste du Fait Maison
présente sa sélection d’appareils culinaires

pour savourer l’été en toute fraîcheur !

Le spécialiste du Fait Maison
présente sa sélection d’appareils culinairesInst

ants fra cheur !

Glaces, sorbets et glaçons… les indispensables de l’été deviennent un jeu d’enfant
à réaliser soi-même grâce aux appareils de pointe .

Pratiques, fonctionnels, rapides… ils se glissent dans toutes les cuisines et exhibent
leurs lignes élégantes et coloris sobres sur tous les plans de travail !

Compact et effi cace, Glaçons Express’® 
rafraichit toutes les boissons en un temps 
record ! Ses petites dimensions et son design 
sobre camoufl ent bien leur jeu... Il est en effet 
capable de réaliser 3 tailles de glaçons 
différentes et peut produire jusqu’à 10 glaçons 
en 10 minutes !

Très simple d’utilisation, il suffi t de remplir le 
réservoir d’eau et de sélectionner la taille de 
glaçons souhaitée, aucun raccordement à une 
arrivée d’eau n’est nécessaire. Pratique, deux 
voyants indiquent lorsque le bac à glaçons est 
plein et si le réservoir d’eau est vide.

Prix public conseillé 249 €

Caractéristiques techniques 

  Base en thermoplastique

  Tableau de bord électronique

  Capot de protection en inox

  Réservoir de 1,15 L

  Capacité 12 kg / 24h
10 glaçons toutes les 10 minutes 

  Pelle à glaçons et pichet

  Puissance : 140 watts

  Dimensions : 33 x 26 cm - H 33 cm

Pour une envie de glace à tout moment
de la journée, sucrée ou salée pour varier 
les entrées, la Turbine Glaces Créativ’® 
est l’assistante idéale.

Munie d’un groupe froid autonome,
elle refroidit les ingrédients tout
en les mélangeant de façon continue.
Plus besoin de congélateur, les glaces
et sorbets sont prêts en seulement
30 minutes !

Facile à utiliser avec son tableau de bord 
électronique, elle s’arrête automatiquement
et sonne en fi n de programme.

Prix public conseillé 300 €

Caractéristiques techniques 

  Couvercle avec ouverture pour ajouter 
des ingrédients en cours de préparation

  Cuve amovible en aluminium (1,5 L) 

  Minuterie électronique avec signal sonore

  Bouton marche/arrêt de fabrication du froid

  Bouton indépendant de mise en marche 
du mélangeur

  Base en thermoplastique

  Livre de recettes

 Puissance : 150 watts


