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présente une sélection d’idées cadeaux  
pour amateurs de cuisine et gastronomes avertis !

Spécialiste de la cuisine 
conviviale et du Fait Maison, 

 propose une série 
d’appareils culinaires 

qui comblera tous les adeptes 
d’une cuisine saine et naturelle, 
amoureux des repas en toute 

convivialité ! 
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Bonne fête maman…

… et papa

Yaourtière / Fromagère

Barbecue Grill Home®

Fait Maison®

Pâtes Créativ’®

Barbecue Grill 
Concept® Deluxe

NO
UVEAU



Design contemporain, performances 
optimisées, utilisation toujours simple 
et fonctionnalités bien pensées, 
les produits  révèlent 
la créativité culinaire !

Multifonctions ou accessoires pointus, 
ces cadeaux enchantent les Mamans 
et régalent toute la famille…
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Le Fait Maison®, l’appareil indispensable
des mamans averties !

« 5 en 1 », il est tout à la fois machine à pain, cuiseur à riz, 
yaourtière, fromagère et confiturier. Un concentré de 
fonctionnalités, véritable gain de place sur le plan de travail !

Son tableau de bord électronique avec écran rétro-éclairé 
en fait un assistant parfait dans la cuisine, 
facile et pratique au quotidien.

Les produits laitiers sont à l’honneur avec 
la nouvelle Yaourtière / Fromagère « 2 en 1 » !

Pratique, elle permet de succomber à toutes les envies et de réaliser 
en un tour de main de savoureux yaourts, faisselles ou 
fromages frais… faits maison.

Facile d’utilisation, un simple bouton permet de passer d’une fonction 
à l’autre : écran bleu pour les yaourts et vert pour les fromages. 

Livrée avec toute une série d’accessoires, elle concocte au choix 
quatre petites faisselles de 0,25 L, une grande faisselle de 1,5 L 
ou sept yaourts aux couvercles personnalisables. Accompagnée 
de son livre de recettes, elle fourmille de bonnes idées, des compositions 
classiques aux associations plus originales.

Un inédit  qui séduira toutes les mamans
avides de cuisine naturelle !

Prix public conseillé	 70 €

Caractéristiques techniques 

 �Corps en thermoplastique, 
bandeau en aluminium anodisé.

 Écran électronique avec rétro-éclairage.

 �Arrêt automatique et signal sonore
de fin de préparation.

 �7 pots de yaourts en verre avec 
couvercles empilables et zone de 
marquage (feutre effaçable fourni).

 �1 grande faisselle (1,5 L) et 4 petites 
faisselles (0,25 L) avec couvercles.

 �Couvercles des pots de yaourt et 
système d’égouttage des faisselles 
brevetés.

 �Livre de recettes.

 �Puissance : 17 watts.

Pour réaliser de délicieuses pâtes fraîches soi-même 
et en faire profiter famille et amis, Pâtes Créativ’®

est la solution idéale !

Grâce à des disques d’extrusion facilement interchangeables, 
il permet la réalisation de neuf formes de pâtes différentes. 
Spaghettini, spaghetti, spaghettoni, macaroni, penne, linguine, 
fettucine, tagliatelle ou encore parpadelle, Pâtes Créativ’® 
varie les plaisirs et les assiettes !

Épinards, tomate, safran… les pâtes s’aromatisent, les plats 
se colorent et laissent libre cours à l’imagination. En un seul geste, 
à l’aide d’une simple tirette, l’appareil passe du mode pétrissage 
de la pâte au mode extrusion.

Il ne reste qu’à déguster !

Prix public conseillé	 160 €

Caractéristiques techniques 

 �Cuve de pétrissage, capacité 500 g 
de farine.

 �Trappe d’ouverture du couvercle 
avec cuillère-mesure pour ajouter 
des ingrédients en cours de 
préparation.

 �9 disques d’extrusion 
interchangeables.

 �Pale de pétrissage.

 �Couteau de découpe des pâtes.

 �Pic de nettoyage des disques.

 �Clé de dévissage de l’embout
de maintien des disques.

 �Corps de l’appareil en thermoplastique.

 �Puissance : 200 watts.

Prix public conseillé	 170 €

Caractéristiques techniques 

 �Tableau de bord électronique avec 
écran rétro-éclairé.

 �Arrêt automatique et signal sonore 
de fin de préparation.

 �Cuves et pale en aluminium avec 
revêtement antiadhésif.

 �Hublot-bouchon de contrôle en 
plastique.

 �8 pots de yaourts et grille séparatrice.

 �1 grand pot et faisselle à fromage 
blanc (1 L).

 �Système d’égouttage de la faisselle 
breveté.

 �Base de l’appareil en thermoplastique.

 �Livre de recettes.

 �Puissance : 1 260 watts.

NOUVEAU

Disponibilité : fin avril 2011



Le retour des beaux jours marque celui des repas en extérieur, 
des grandes tablées familiales et des retrouvailles autour d’un barbecue ! 
Les Papas seront ravis de passer aux fourneaux… Au menu, convivialité 
et bonne humeur avec cette sélection de barbecues et plancha .
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Révélatrice de goût, la Plancha autorise tous les plaisirs gourmands !

Véritable alliée d’une cuisson saine et diététique, sa résistance 
surmoulée dans l’aluminium assure une répartition homogène 
de la chaleur et une cuisson plus light de tous les aliments. 

En inox, fonte d’aluminium et bois verni, elle adopte une ligne 
élégante et se laisse aisément montrer ! 
Pratique, car avec sa grande surface de cuisson, son usage devient 
fréquent pour répondre aux besoins de toute la famille.

Grâce à sa plaque massive en fonte d’aluminium, le barbecue 
Grill Home® ne dégage pas de fumée et est ainsi parfait pour 
une utilisation en intérieur !

Son pare-vent amovible et ses matériaux de qualité - inox, fonte 
d’aluminium et bois verni - lui permettent de trouver naturellement 
sa place au centre de la table. 

Prix public conseillé	 95 €

Caractéristiques techniques 

 �Plaque massive en fonte 
d’aluminium revêtue d’antiadhésif 
(37 x 26 cm).

 �Bac, plaque de cuisson et pare-vent 
lavables au lave-vaisselle.

 �Matériaux nobles : inox, fonte 
d’aluminium et bois verni.

Caractéristiques communes 
aux barbecues  

 �Thermostat réglable

 �Voyants de contrôle
de fonctionnement

 �Barbecues entièrement démontables

 �Bac à réserve d’eau en acier inoxydable

 �Traverses en bois verni

 �Poignées latérales
en thermoplastique

 �Patins antidérapants

 �Puissance : 2 300 watts

Innovant, le barbecue Grill Concept® Deluxe s’adapte
à tous les besoins et tous les aliments, même de petites tailles ! 
Novatrice, sa grille ondulée accueille volontiers légumes, poissons 
et autres mets fragiles sans qu’ils ne passent au travers.

Astucieux, il est entièrement démontable : ses pieds, pare-vent 
et tablettes latérales en bois verni sont amovibles pour une utilisation 
en centre de table au gré des envies.

Prix public conseillé	 130 €

 Existe en version de table :  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                     85 €

 �Et avec pieds sans tablettes latérales :  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                     110 €

Caractéristiques techniques 

 �Large grille de cuisson : 40 x 28 cm.

 �Bac, grille de cuisson et pare-vent 
lavables au lave-vaisselle.

 �Matériaux nobles : inox et bois verni.

 �Pieds en acier laqué avec plateau 
de dépose intégré - H : 82,5 cm.

Prix public conseillé	 80 €

Caractéristiques techniques 

 �Plaque chauffante en aluminium 
avec revêtement antiadhésif de 
grande taille (43 x 28 cm).

 �Résistance surmoulée dans 
l’aluminium.

 �Bac à jus amovible en acier 
inoxydable avec bec verseur.

 �Bloc de connexion amovible
avec bouton de régulation de la 
température.

 �Pieds en bakélite.

 �Puissance : 2 000 watts.


